
ส่ิงประดิษฐที่เขารวมการประกวดส่ิงประดิษฐของคนรุนใหม 
ระดับ  อศจ / ภาค    ประจําปการศึกษา  2553 

 
 

ส่ิงประดิษฐประเภทที่......3.........  ระดับ   ปวช.   ปวส. 
ภาคใต 

 
 
 

ชื่อส่ิงประดิษฐ  :  สีจากเปลือกมังคุด      งบประมาณ  :  1,350   บาท 
 

ชื่อ-ที่อยู  สถานศึกษา  :  วิทยาลัยเกษตรและเทคโนโลยีนครศรีธรรมราช 
244  ม. 7   ต.ชางกลาง   อ.ชางกลาง   จ.นครศรีธรรมราช   80250 
 

ชื่อผูประดิษฐ  : 

1.   นายระวี  แปนพุม   2.   น.ส. กัลยรัตน  จันทรสงแสง   
 

อาจารยที่ปรึกษา  : 

      1.  นางมัณฑนา  เจริญสม         โทรศัพท    081 - 0898235 
2.  นายประสิทธ์ิ  สุวรรณา        โทรศัพท    081 - 0890750    
3.  นางสาววนิดา  ศรีอินทร           โทรศัพท    089 - 871 6137 

 4.  นางสาวสุจิตตรา  บุญมา      โทรศัพท    080 - 6904184 
 

บทคัดยอ  : 

 มังคุดเปนผลไมท่ีมีรสชาตดิี  และมีประโยชนอ่ืน ๆ  อีกมากมายในเชิงสุขภาพ  ประเทศไทยมีปริมาณผลผลิต
มังคุดในแตละปเปนจํานวนมาก  เปลือกมังคุดมี  แอนโธไซยานิน (anthocyanin) ซ่ึงเปนรงควัตถุจากธรรมชาติชนิดหนึ่งท่ี
ใหสีในชวงตั้งแตสีแดง  มวง  จนกระท่ังถึงสีน้ําเงิน  ในปริมาณสูงถึง  31.29  % เปลือกมังคุดท่ีเหลือท้ิง หลังจากการ
บริโภคคิดเปน   82%  ของน้ําหนักผล  จึงสามารถนําเปลือกมังคุด   มาสกัดแอนโธไซยานินเพ่ือใชเปนสีผสมอาหารได  
โดยการนําสวนเปลือกดานนอกของมังคุด และน้ํา  อัตราสวน 1 : 1  มาปนและกรอง  แลวนําน้ําสีท่ีได  รอยละ 66.4  ผสม
กับแปง  รอยละ 33.6  ตากหรืออบใหแหง  บดใหละเอียด  บรรจุในภาชนะท่ีปดสนิท  ใชผสมในอาหารหรือผลิตภัณฑอ่ืน 
ๆ การทําผงสีจากเปลือกมังคุดในครั้งนี้มุงเนนใหผูท่ีสนใจสามารถนําไปผลิตเองได  เปนวิธีการท่ีทําไดงาย  เกษตรกรหรือ
ผูท่ีสนใจสามารถทําไดเองโดยใชอุปกรณในครัวเรือน  ไมตองใชสารเคมีหรือวิธีการท่ียุงยาก 
 
 



ประโยชนและคุณลักษณะ  : 
สีจากเปลือกมังคุด  เปนสีจากธรรมชาติชนิดผง  มีสีแดงอมชมพู  ความเขมจางของสีขึ้นอยูกับปริมาณท่ีใช  และ

ระดับความเปนกรด ดางของผลิตภัณฑท่ีผสม  (สีแดงจะเขม ในสภาวะท่ีเปนกรด) 
วิธีการใช  ใชผสมอาหารหรือผลิตภัณฑอ่ืน ๆ    บรรจุในซองอลูมิเนียมฟอยล    ขนาดบรรจุ  30  กรัม 

 


